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POSTRES / DESSERTS
* Bizcocho de Cacao con un Toque de Té de Jazmin, Ganache de Chocolate y Salsa de Frutos Rojos con  

Chupito de “Andresito”, Uva Moscatel, Almargen, Málaga
* Chocolate and Jasmin Tea Tart with Red Berry Sauce served with a Shot of “Andresito”, a Moscatel  

Dessert Wine from Almargen, Malaga

* Pannacotta de Vainilla con Mango en Jarabe de Lima y Teja de Almendra con Chupito de “Señorío de Broches”,  
Uva Moscatel, Moclinejo, Málaga

* Vanilla Pannacotta with Mango in Lime Syrup and Almond Snap served with a Shot of “Señorío de Broches”,  
a Moscatel Dessert Wine from Moclinejo, Malaga

* Mini Crepes con Compota de Manzana y Canela, Helado de Vainilla y Pincelada de Cointreau con  
Chupito de “Andresito”, Uva Pedro Ximénez, Almargen, Málaga

* Mini Crepes with Apple and Cinnamon Compote, Vanilla Ice Cream and a dash of Cointreau served with 
a Shot of “Andresito”, a Pedro Ximenez Dessert Wine from Almargen, Malaga

* POSTRES INCLUÍDOS EN EL MENÚ / * DESSERTS INCLUDED IN THE MONTHLY MENU 

Timbal de Fruta Fresca con Helado de Nata - 5
Fresh Fruit Stack with Double Cream Ice Cream 

Parfait Semi Frío de Frambuesa y Praliné de Almendras con Salsa de Chocolate - 7
Raspberry and Almond Chilled Parfait Slice with Chocolate Sauce

Tarta de Queso y Pistacho, Helado de Yogur y Crujiente de Almendras - 7
Pistachio Cheesecake, Yogurt Ice Cream and Almond Crisp

Coulan de Chocolate (Sin Gluten) con Helado de Nata - 7
Chocolate Fondant (Gluten Free) with Double Cream Ice Cream

Leche Frita con Salsa de Naranja al Brandy y Medallón de Helado de Vainilla - 7
Cinnamon Custard Fritters, Orange Brandy Sauce and and Vanilla Ice Cream Medallion

Tabla de Quesos Españoles con Mermelada de Apio y Pimiento Rojo - 8
A Selection of Spanish Cheeses with Celery and Red Pepper Chutney

HELADOS / ICE CREAMS
Chocolate Fondant - Dulce de Arce  - Fresa - Jengibre - Nata - Regaliz - Turrón  - Vainilla 

Wasabi - Yogur con Frutas del Bosque

Rich Dark Chocolate - Maple Syrup  - Strawberry - Ginger - Double Cream - Liquorice - Almond  - Vanilla 
Wasabi - Yogurt with Berries

 HELADOS DE SORBETE / ICE CREAM SORBETS
Frambuesa - Mango  -  Piña Colada
Raspberry - Mango  -  Piña Colada 

 Copa con 1 bola - 3, 2 bolas - 4, 3 bolas - 5 Cucuruchos con 1 bola - 2, 2 bolas - 3
 Cup with 1 scoop - 3, 2 scoops - 4 , 3 scoops - 5 Ice cream cone with, 1 scoop - 2, 2 scoops - 3

Cubierto por persona - 1€   /  10% I.V.A. Incluido  •  Cover charge per person - 1€   /  10% V.A.T. Included


